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Kanne Enzym-Ferment Getreide 
Kanne 

 

 Tipo de producto 
Nahrungsergänzungsmittel en polvo 

Composición 
Vollkornbrot (harina de centeno integral ecológica*, agua, harina 
de trigo integral ecológica*, masa madre natural* [harina de 
centeno integral ecológica*, agua], sal, harina de avena integral 
ecológica*), fermentado con ácido láctico. Contiene enzimas, 
bacterias lácticas, vitaminas (incluyendo B12), minerales y 
aminoácidos. 

Indicaciones 
Se utiliza para contribuir a una buena salud, con un impacto 
positivo en la digestión gracias a su contenido de fibra. Ayuda a 
equilibrar el nivel de minerales y aporta Vitamina B12, que 
contribuye a la función normal del sistema inmunitario, al 
metabolismo energético normal y a la reducción del cansancio y 
la fatiga. 

Posología 
Se recomienda mezclar dos cucharaditas de Kanne 
Enzym-Fermentgetreide con 0,2-0,3 litros de Kanne Brottrunk, 
dejar reposar brevemente y beber por la mañana. También se 
puede tomar 1 o 2 veces al día, una cucharadita seca en la 
boca, dejándola disolver lentamente. Es versátil, pudiendo 
añadirse a sopas, salsas, yogur, requesón, muesli, batidos, 
aderezos para ensaladas, salsas o utilizarse para hornear. Se 
recomienda tomar 2 cucharaditas, dos veces al día. 

 
Precauciones 

Conservar en un lugar fresco y seco. Utilizar en los 3 meses siguientes a su apertura. Contiene gluten. 

Contraindicaciones 

Contiene gluten, por lo que no es apto para personas con celiaquía. 

 
Datos técnicos 

EAN 4003488000254 

Formato Polvo en bote de cristal 

Tipo Nahrungsergänzungsmittel en polvo 

Peso / Volumen 250 g 

Apto para Producto ecológico (Bio), vegano. 

 



 
País de origen Alemania (DE). Materias primas de diversos países. 

Laboratorio Kanne Brottrunk GmbH & Co. KG. 

Nº Registro PZN 06165647 (DE-ÖKO-003) 
 
 
 

** Información técnica destinada a profesionales. Basada en el etiquetado visible del producto. 

 


