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Melaza de Arroz Bio 
DANIVAL 

 

 Tipo de producto 
Edulcorante natural 

Composición 
Agua, Arroz de cultivo ecológico 

Indicaciones 
Se utiliza como edulcorante para reemplazar el azúcar en la 
preparación de platos y postres. Es ideal para untar sobre el 
pan, endulzar pasteles, yogures, cereales, tés, bebidas, salsas y 
aderezos. Es una alternativa al azúcar blanco refinado con un 
índice glucémico más bajo. También es perfecto para personas 
intolerantes a la fructosa. 

Posología 
Se consume preferiblemente mezclado en repostería o 
preparaciones cocidas. Para hacer el jarabe de arroz más fluido, 
se puede calentar al baño maría durante 5 minutos. Después de 
abrir, conservar en el frigorífico y consumir en 15 días o en 3 
meses. 

 
Precauciones 

Conservar en un lugar fresco y seco antes de abrir. Una vez abierto, guardar en el frigorífico y consumir en 
el plazo indicado. 

Contraindicaciones 

Aunque tiene un índice glucémico más bajo que el azúcar, sigue siendo una fuente de azúcares, por lo que 
su consumo debe ser moderado. 

 
Datos técnicos 

EAN 3431590012307 

Formato Tarro de cristal 

Tipo Edulcorante natural 

Peso / Volumen 460g 

Apto para Veganos, celíacos (sin gluten) 

País de origen  

Laboratorio DANIVAL 

Nº Registro  

 



 
 
 
 

** Información técnica destinada a profesionales. Basada en el etiquetado visible del producto. 

 


