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Authentique Noir Bio 100% Pure Pâte de Cacao 
Moulin des Moines 

 

 Tipo de producto 
Tableta de chocolate / Pura pasta de cacao 

Composición 
Pâte de cacao* (*Ingredientes issus de l'agriculture biologique). 
Sin azúcares añadidos, sin lecitina y sin aromas artificiales. 

Indicaciones 
Ideal para puristas del chocolate, para degustación o repostería. 
Puede utilizarse para chocolates caseros, pasteles o recetas 
veganas. Es un ingrediente bruto, potente y rico en 
antioxidantes. Especialmente elaborado para diabéticos. 

Posología 
Derretir al baño maría e incorporar en recetas de trufas, tabletas 
de chocolate, pasteles, salsas o bebidas de cacao. 

 
Precauciones 

Conservar protegido de la luz, en un lugar fresco y seco (16-18 °C). Fabricado en un taller que utiliza: 
gluten, sésamo, leche y frutos de cáscara. Puede contener trazas de frutos de cáscara, gluten y sésamo. 

Contraindicaciones 

 

 
Datos técnicos 

EAN 3347430020077 

Formato Tableta 

Tipo Tableta de chocolate / Pura pasta de cacao 

Peso / Volumen 100 g 

Apto para Orgánico (Bio). Apto para dietas veganas, keto y paleo. Apto para diabéticos. 
Naturalmente sin lactosa. 

País de origen Francia (fabricado en Alsacia). El origen de las habas de cacao es 'NON UE' 
(No-UE). 

Laboratorio Moulin Meckert-Diemer SAS, 110 Route de Wingersheim, 67170 Krautwiller, 
Francia. 

Nº Registro  
 

 



 
 
 

** Información técnica destinada a profesionales. Basada en el etiquetado visible del producto. 

 


